Vorspeisen

Karpfenschinken | Rosenkohl | Sellerie | Preiselbeere 16,50 €
hausgemachter Karpfenschinken, Rosenkohlsalat, Selleriecreme, Preiselbeergel

Burrata | Karotte | Sauerteig c 16,00 €
cremiger Burrata, gerdstete und eingelegte Karotte, knuspriges Sauerteigbrot

Bauernsiilze | Sauce Tatar | Rostkartoffeln 14,50 €
hausgemachte Sillze mit Rinderzunge und Tafelspitz, Sauce Tatar
Rostkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Blattsalat | Preiselbeere | Kerne 9,00 €
marinierter Blattsalat, Preiselbeer Dressing, geréstete Kerne

Matjes | Apfel | Schmand | Réstkartoffel c 16,00 €
frischer Matjes, Apfelchutney, Schmandcreme, geréstete Kartoffeln

Kollnitzer Fischsoljanka 11,00 €
wirzige Fischsoljanka, Lachsfilet, Raucheraal, Schmand, Wurzelgemuse

wahlweise als Hauptgangportion 17,00 €

Auf Wunsch bereiten wir gern auch vegetarische Speisen zu, spreche Sie uns gern an.

Informationen liber eventuelle Allergene, erhalten Sie von unserem Servicepersonal, bitte sprechen Sie uns gerne an.
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Hauptgange

Coq au Vin | Wurzelgemiise | Kartoffel 29,00 €
Ragout von geschmorten Hahnchenkeulen, WurzelgemUse, Kartoffelplree

Bombolotti | Waldpilze | Krauter 23,50 €
hausgemachte Pasta, Pilzrahm, Krauter

Lachsfilet | Linsencurry | Kokosmilch | Sauerkirsche 27,00 €
gebratenes Lachsfilet, Linsencurry, Sauerkirsch Chutney

Kollnitzer Hofkiichen Burger 17,50 €
hausgemachte Rindfleischburger, Burgersauce, Zwiebel Jam, mariniertes Kraut
Appenzeller und Brioche Bun

wahlweise mit Pommes frites 4,00 €

PS: Fiir ein ganz persoénliches Kollnitz- Highlight sprechen Sie uns gerne an. Wir bereiten Ilhnen gerne Zander
in der Salzkruste, einen Rinderbraten fiir die ganze Familie, Chateaubriand und viele weitere individuelle
Kostlichkeiten zu.
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: Susser Abschluss

Pavlova 9,50 €

Baiser, Birnen- Zimtragout, Quarkcreme

Nougat Créme Briilée 9,50 €
gebrannte Nougat Creme, marinierte Frichte, Sorbet

Hausgemachtes Eis 2,50€
fragen Sie uns gern nach unserer Auswahl

Weinempfehlung SuBer Abschluss 0,21 0,751

Lergenmiiller 7,00 € 22,00 €

Gelber Muskateller, QbA, feinherb

aromatisch mit der charakteristischen Frucht von Holunder und Litschis im zarten Schmelz. Langer fruchtiger
Abgang.
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