MENU FINE DINING

Aperitif mit kleinen Snacks

Hausgemachtes Sauerteigbrot | Nussbutter | Feldsalatcreme
* %%

Milchhaut | Couscous | Mandel | Aprikose

Milchhaut Canneloni, Mandelcreme, Raz el hanout Eis, gegrillte Aprikose
* k%

Zander | Rosenkohl | Birne | schwarze Walnuss
Geflammtes Zanderfilet, Rosenkohl Variation, Birnenmost, fermentierte Walnuss
* k%

Wachtel | Sellerie | Apfel | Eisenkraut
Gebratene Wachtelbrust, Selleriecreme, eingelegter Apfel, Eisenkrautvinaigrette
* k%

Skrei | Griinkohl | Meerrettich | Kartoffel

Pochierter Winterkabeljau, Griinkohlsud, Risolee-Kartoffeln

* % % :

Schwarzfederhuhn | SiiBkartoffel | Erdnuss | Pflaume

Gebratene Brust, SiiBkartoffelchutney, geréstete Erdnuss, eingelegte Pflaume

* % %

Wasserbiiffel | Steckriibe | Blumenkohl | Triiffel

Gebackener Riegel vom Biiffel, geschmorte Steckriibe,
Blumenkohltexturen, Wintertriiffel

* % %

Quitte | Honigkuchen | Preiselbeere | Schokolade

Geschmorte Quitte, gerésteter Honigkuchen, Preiselbeersorbet, knusprige Schokolade

* % %

Kaffee und hausgemachte Friandise



