\N KolInitzer Neujahrsbrunch
“\

Frihstuck

Brotchen, hausgemachtes Brot, Franzbrétchen, Croissants, Laugengeback
Hausgemachte Marmeladen, Storkower Honig
Butter, Gemiiseaufstriche
Joghurt, Musli
Regionale Wurst- und K&sespezialitdten
R&ucherfisch aus der Manufaktur
Regionaler Obstkorb
Omelette, Spiegeleier, gekochte Eier

* k%

Vorspeisen

Winterliche Blattsalate, hausgemachte Dressings, Nisse und Sprossen
Schwarzwurzelsalat mit Orange und Buchweizen
Geréaucherte Entenbrust, Quitten Chutney und Feldsalat
Karpfenschinken, gerésteter Kiirbis, Petersilienvinaigrette

Suppe

Deftiger Rindfleischeintopf vom Simmentaler Weiderind

Hauptgerichte

Zanderfilet mit cremigen Schwarzwurzeln, Réstkartoffeln und Petersilie
Schmorbraten vom Wasserbuffel mit Rosenkohl und KartoffelkléBen
Maispoulardenbrust mit geréstetem Wurzelgemise
Gemtsegratin
Rotkohl mit glasierten Maronen

i l Dessert

Regionale Kaseauswahl mit hausgemachtem Friichtebrot,
Feigensenf und Nussen
Quarkknédel mit Zwetschgenréster und Spekulatius Crumble
Maronenmousse mit eingelegten Orangen
Gebrannte Vanillecreme

39€ pro Person \ /



