




Naturgut-Menü

3 Gänge zum Teilen (ab 2 Personen)

Genießen Sie gemeinsam ein kommunikatives, abwechslungsreiches und interaktives Essen. Wir
verarbeiten dafür vorwiegend Produkte aus eigener Landwirtschaft, Fischerei und Tierzucht.

Menü für 2 Personen 88,00€ (jede weitere Person 44,00€)
Kinder (bis 14 Jahre) zahlen 2,00€ pro Lebensalter

Vorspeisen

Forelle | rote Beete | Meerrettich
rosa Rinderherz | Grünkohl | Kartoffel
Karpfenschinken | Quitte | Rosenkohl
Feldsalat I Wildkräuter I Buchweizen

Hauptgänge

Gänsekeule | Rotkraut | Marone
Zander | Rahmkraut | Petersilie
 Graupen I Spinat I Blumenkohl
Kartoffelpüree | Eigelb | Butter

Röstkartoffeln

Süsser Abschluss

Topfenknödel | Zwetschgen | Spekulatius
Fudge Brownie | Milchkaramell | Meersalz
Lorbeereis | Amaranth Crumble I Karotte

Hausgemachte Friandise zum Kaffee

Weinempfehlungen                                                                                             0,75 l
Der Sommer war sehr groß                                                                                                           38,00 €
Riesling, QbA, trocken
Franzen, Mosel 
aftig und frisch mit herrlichen Aromen exotischer Früchte

Ganz(s) Merlot                                                                                                                                    32,00 €
Merlot, QbA,
Karl Pfaffmann, Pfalz
Vollmundig, kräftig und dennoch weich im Geschmack
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Vorspeisen

Karpfenschinken | Quitte | Rosenkohl  |  Schwarze Nüsse                                                                 15,00 €
Karpfenschinken aus eigener Manufaktur, eingelegte Quitten, Rosenkohlvariation

Forelle | rote Bete | Meerrettich | Dill                                                                                                        14,00 €
geräuchertes Forellenfilet, geschmorte rote Bete, Meerrettichcreme, Dillöl

Saibling | Kartoffel | Grünkohl                                                                                                                       15,00 €
gebeizter Saibling, Grünkohlsud, gebratener Kartoffelriegel

Feldsalat | Wildkräuter | Buchweizen                                                                                                           9,00 €
marinierter Feldsalat, Wildkräutervinaigrette, gerösteter Buchweizen

Gänsebrust | Feldsalat | Sc. Clumberland  |  Früchtebrot                                                                  15,00 €
geräucherte Gänsebrust, Feldsalat, geröstetes Früchtebrot
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Hauptgänge

Hirschhaxe | Süßkartoffel | Feige                                                                                                                 29,00 € 
zart geschmorte Hirschhaxe, Süßkartoffel-Püree, eingelegte Feigen

Zander | Rahmkraut | Trauben | Speck                                                                                                       28,00 €
gebratenes Zanderfilet, Rahmkraut, marinierte Trauben, knuspriger Speck und Röstkartoffeln

Graupen | Blumenkohl | Apfel |  Walnuss                                                                                                  21,00 €
cremiges Graupenrisotto, gebackene Blumenkohlkrapfen, eingelegter Apfel

Hecht | Pastrami | Topinambur | Kartoffel                                                                                               25,00 €
gebratenes Hechtfilet, geräucherte Rinderbrust, confierter Topinambur, knuspriger Kartoffelriegel

 

Gänsekeule | Rotkohl | Kartoffelkloß | Maronen                                                                                     27,00€
confierte Gänsekeule, Rotkohl, Kartoffelklöße, glasierte Maronen

Köllnitzer Hofküchen Burger                                                                                                                          18,00 €
Rindfeisch vom BIO Hof Busch, Tomatensalsa, Bacon Jam, marinierter Kürbis, Heumilchkäse vom Hof

Marienhöhe und hausgemachter Brioche Bun

- wahlweise mit Pommes frites                                                                                                                                                4,00 €

Köllnitzer Fischsoljanka                                                                                                                                   15,00 €
pikante Fischsuppe, Paprika, Wurzelgemüse, Schmand, gebratenes Zanderflet

PS: Für ein ganz persönliches Köllnitz-Highlight sprich uns gerne persönlich an. Wir bereiten Dir gerne Zander
in der Salzkruste, einen Rinderbraten für die ganze Familie, Chateaubriand und viele weitere individuelle
Köstlichkeiten zu.
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Süsser Abschluss

Topfenknödel                                                                                                                                                          9,00 €
hausgemachte Topfenknödel, Zwetschgenröster, Spekulatiuscrumble

Crème Brûlée                                                                                                                                                          9,00 €
gebrannte Vanille Creme, Zitrusfruchtragout, Apfelsorbet

Brownie                                                                                                                                                                     9,00 €
hausgemachter Chocolate Fudge Brownie, salziges Milchkaramell, Brombeer Sorbet

Weinempfehlung Süsser Abschluss                          0,2 l                            0,75 l

FETH Gewürztraminer                                                                       8,00 €                               38,00 €

41 Norte, Trockenbeerenauslese
Bio Feth-Wehrhof, Rheinhessen intensiver Duft von reifen, süßen Früchten, getrockneten Datteln, Dörrobst,
Honig, Karamell & goldenen Rosinen. Ölig, samtig & dickfüssig gleitet er über die Zunge, erinnert an reife
Mango, Feigen & Honig. Die Säure gibt ihm zu der üppigen Süße die richtige Frische & Balance
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